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Restaurant Jean Marie

Kwaliteit eten 7,0

Bediening 7,8

Sfeer 7,0

Prijs-kwaliteitverhouding 7,0

Score 7,2

Restaurant Akkeroord

Kwaliteit eten 7,5

Bediening 8,5

Sfeer 7,2

Prijs-kwaliteitverhouding 7,2

Score 7,6

Restaurant Barolo

Kwaliteit eten 8

Bediening 7,5

Sfeer 8,5

Prijs-kwaliteitverhouding 7

Score 7,8

7,6

7,8

7,2

“Ik was zo 
aangenaam 

verrast!” 

Restaurant Kaagjesland Smaakt

Kwaliteit eten 9,0

Bediening 8,5

Sfeer 7,5

Prijs-kwaliteitverhouding 8,5

Score 8,4

en voor de gasten uitstraalt. Dit is typisch 
zo’n knus restaurant met vrouw in de bedie-
ning en man als chef in de keuken, en dit 
bedoelen we positief! Er komen veel vaste 
gasten hier en ook dat is merkbaar aan de 
warmte en betrokkenheid. De keuken is wat 
klassiek, maar wel eerlijk. Wij gaan zeker 
nog een keer terug met mooi weer, om dan 
in de mooie tuin te kunnen genieten.’

Restaurant Jean Marie - Gouda
‘We hebben een leuke avond gehad. De 
zeer gedreven gastvrouw verkoopt de gerech-
ten misschien iets perfecter dan dat ze daad-
werkelijk uit de keuken komen…’ <

Ook de andere, bezochte restaurants 
kregen mooie recensies:

Restaurant Barolo - Bergambacht
‘De kwaliteit van de keuken is hier meer 
dan goed en voldoet uitstekend aan de ver-
wachting die je mag hebben van een res-
taurant als dit. De bediening is vriendelijk 
en attent en houdt zich wat op de achter-
grond. De sfeer is goed en inrichting erg 
mooi. Het Italiaanse ‘Zusje’ op de eerste 
verdieping is een prima aanvulling.’

Restaurant Akkeroord - 
Waddinxveen 
‘We hebben een mooie avond gehad in  
een leuke omgeving en een meer dan uit-
stekende bediening, die liefde voor het vak 

In de afgelopen edities 
van Glans zijn recensies 
verschenen over een 
aantal restaurants. De 
restaurants werden 
getoetst op vier criteria. 
Voor publicatie hebben 
de eigenaren deze 
recensie te lezen 
gekregen en mochten 
vervolgens in maximaal 
60 woorden een reactie 
geven. 

In deze editie maken we 
bekend welk restaurant 
de meeste punten heeft 
gescoord.

Anoek (Glans magazine), meesterkok Ad Janssen (Glans-recensent), Corrie Seijn (gastvrouw),  
Carla en Rien Achterberg (eigenaren), Mike Vonk en Eelke Hilhorst (beide Sous Chefs)

Eigenaren Carla en Rien Achterberg  
met de Glans-trofee 2011

magazine hebben we erg veel leuke reac-
ties ontvangen.” Janssen is vol lof: “Ik was 
zo aangenaam verrast! De kooktechnie-
ken, de presentatie, de sfeer, het perso-
neel en de prachtige locatie. Alles klopt hier 
gewoon.”  

Ook in 2012 zal Janssen weer op stap gaan 
in de Glans-regio’s om restaurants te bezoe-
ken en te beoordelen. “Ik heb zelf ook vijf 
restaurants en ik weet als geen ander hoe 
een recensie je kan maken en breken; ik 
ga er dan ook erg zorgvuldig mee om. Het 
is en blijft een momentopname natuurlijk. 

Maar aan de ander kant, voor de gasten 
moeten we ook op elk moment van de dag 
het beste uit onszelf halen qua bediening 
en gerechten” aldus Janssen. <

Uit handen van Glans-recensent meester-
kok Ad Janssen ontvingen Carla en Rien 
Achterberg, van Restaurant Kaagjesland 
Smaakt in Reeuwijk, de trofee voor het best 

behaalde resultaat in de restau-
rantrecensie 2011. 

Met een gemiddeld cijfer van 8,4 
stond Kaagjesland ruim boven-
aan. Carla: “Het is fijn om zoveel 
waardering te krijgen voor hetgeen 
je met passie en liefde doet. Op 

de recensie over ons restaurant in het 
november-decembernummer van Glans 

8,4

Restaurant Kaagjesland Smaakt 
Winnaar restaurantrecensie 2011


